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Flan Tart

MELLA GOURMET WHIP, MELLA KREMA MiKSi, LUBECA
WEISSE SCHOKO %29 ve MELLA BRONZ SPECULOOS MIKSI ile
calisiimig

Flan dolgu

Sat 1,500 |

Yumurta sarisi 0,050 kg

Seker 0,050 kg

MELLA GOURMET WHIP 0,150 |

MELLA KREMA MIKSI 0,250 kg

LUBECA WEISSE SCHOCO %29 0,150 kg

Toplam agirlik 2,150 kg

Uygulama: Sut, yumurta sarisi, seker ve MELLA GOURMET WHIP 80°C isitilir.

MELLA KREMA MIKSI ve eritimis LUBECA WEISSE SCHOCO %29
ilave edilerek blender ile homojen karistirilir.
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Tart hamuru

MELLA BRONZ SPECULOOS MiKSi 0,250 kg

Bugday unu 0,250 kg

Tereyagi 0,250 kg

Yumurta 0,100 kg

Toplam agirlik 0,850 kg

Yogurma suresi: 3 - 4 dakika

Firin sicakligr: 190 - 200 °C

Pisirme slresi: Yaklasik 40 dakika

Uygulama: Hazirlanan hamur 6 x 22 cm ebatlarindaki gemberlerin icine uygulanir.
Daha sonra hazirlanan flan dolgu tart hamurunun igine dokulerek
pisirilir.
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